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AMIRAL PORTE EN LUI LA LEGENDE



Amiral de Beychevelle, ou la fougue impétueuse,

est un second « premier vin »

NOTRE TERROIR

Partageant un lien de parenté évident avec le Grand Vin, Amiral de Beychevelle s’en
affranchit cependant et affirme sa propre personnalité. Son vin est principalement issu
d’un vignoble qui lui est dédié. Avec un dge moyen de 35 ans, il se compose majoritai-
rement des deux cépages médocains traditionnels, le cabernet sauvignon et le merlot.
Ses sols de graves lui conferent un bouquet aérien et frais, lui permettant ainsi d’étre
dégusté un peu plus jeune que son illustre ainé, Chateau Beychevelle.
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Précipitations 2019 - Températures 2019 Données de la station météorologiq
de Chateau Beychevelle

LES CONDITIONS CLIMATIQUES

Apres un hiver particulierement doux et ensoleillé, ¢’est un printemps capricieux qui
démarre. Le début de saison est précoce et favorable au développement de la vigne. Ce
développement est ralenti en avril et & nouveau a la mi-juin sous leffet de températures
caniculaires. Lété est particulierement sec et ensoleillé, offrant ainsi a la vigne des
conditions optimales pour une véraison homogene et une belle concentration.

Les pluies du mois de septembre et ses nuits fraiches seront toutefois les bienvenues car
elles permettront d’allonger le cycle de maturation et de redonner de la fraicheur aux
baies de raisins.

DES VENDANGES AU RYTHME DE LA VIGNE

Les vendanges ont joué a cache-cache avec les précipitations mais se sont passées dans
des conditions trés satisfaisantes. Elles se sont déroulées entre le 27 septembre et le
11 octobre, au rythme de la maturité de chaque cépage et chaque parcelle. Les raisins
ainsi récoltés étaient particulierement sains, avec une belle concentration et beaucoup
de fraicheur.

CEPAGES Cab. Sauvignon 68%
Merlot Cab. Sauvignon Merlot 32%
Vendanges | 27/09 au 30/09 | 4/10 au 11/10 9o barriques neuves 35%

NOS IMPRESSIONS DE DEGUSTATION

Une tres belle robe sombre et profonde, signe d’une belle maturité. Son nez est séducteur
et gourmand avec des notes d’épices, de cerise noire, de mure et de violettes qui éveillent
les sens. Il a une belle fraicheur qui égaie la bouche. Limpression d’équilibre est perma-
nente. Le tanin estnoble, caressant et enrobé. Il allonge la dégustation mais ne la durcit pas.
Le vin est généreux en bouche. Il se termine par une note fruitée.

C’est un Saint-Julien avec un grand potentiel de garde qui fait honneur au Chateau
Beychevelle.






