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C'est a I"aveugle que Christophe Santos, chef sommelier des Sources
de Caudalie, et son équipe de dégustateurs ont testé une sélection

de 40 flacons parmi les grands crus classés de la rive gauche
de la Garonne, 9 pessac-leognans et 31 médocs, millésime 2004.

CHATEAU
[BEYCHEVELLE]

Coulenr grenat sontenn.
Disque net et britlant.
Le nez est d'nne grande
IMEnsite, marqué par
un joli fruit bien mi.
L'attaque en bonche
est souple. Les tanins
se révélent denses et
charnus et offrent un
milien de bouche
voluminenx. Pointe de
[raicheny sur la finale.
Joli vin a attendve.



